
Vitigno autoctono e vino di 
colore rosso rubino, ha un 
profumo intenso di frutta 
rossa: ciliegia, lampone e 

mora selvatica. 
Al gusto è deciso, intenso 

e ben strutturato, con 
tannini ben rappresentati. 

Un abbinamento 
sicuramente vincente 
sarà con la selvaggina 
e grigliate di carne di 

maiale.
Va servito a 16°-18°

REFOSCO 
DAL PEDUNCOLO ROSSO 

IGT Friuli Venezia Giulia


